


bietet seinen Kunden nur
exquisites, hochwertiges und geschmacklich
unvergleichliches Lammfleisch an. Das Lammfleisch der
Silver Fern - Farmen zeichnet sich durch hoéchste
Qualitatsstandards aus:

* Durchfithrung veterindrer Inspektionen

e Uberpriifung des Wohlbefindens der Tiere und der
Aufzucht ante mortem und Kontrollen post mortem,
Zertifikate sowie Halal - Schlachtungen ¢ Isolation der
Tiere zur Vermeidung von Krankheiten

* Lamm - Hogget — Schaf (alle Tiere jiinger als 1 Jahr)

* Extensive Landwirtschaft, keine
Nahrungserganzungsstoffe

Die Lammer von Silver Fern Farms wachsen auf offenen, griinen
Weiden in einem der sichersten fleisch- produzierenden
Lander der Welt auf. Fir die Fleischproduktion werden
bewusst Rassen verwendet, die fiir ihre Fleischqualitat bekannt
sind. Zusammen mit artgerechter Haltung sorgt dies fiir den
zarten und unverkennbaren Geschmack, der neuseeldndisches
Lammfleisch zu einem Favoriten auf der ganzen Welt gemacht
hat.

Die Einzigen Anbieter dexr ATM
Verpackung in Italien!!

Bessere Haltbarkeit und kein VAC
Geruch durch ATM Verpackung




Lamm Karre 8 Rippen Racks

Hochwertiges, zartes und helles Lammfleisch. Die neue ATM -
Verpackung erméglicht eine Haltbarkeit

von 3/4 Wochen. Schnitt der Racks 50/00.Rippe 50 mm
komplett bis auf das Auge geputzt

957155

8x GR 310

Lamm Kotelett 8 Rippen

Hochwertiges, zartes und helles Lammfleisch. Die LaAmmer
werden im 10. Monat geschlachtet und werden nach GréB3e,
Gewicht und Fettgehalt sortiert. Haltbarkeit 3-4 Wochen.
Schnitt 75 mm vom Auge aus bis 35 mm geputzt.

957156

6x GR 500

Lamm Riicken

Hochwertiges, zartes und helles Lammfleisch, per Luftfracht
und mit ununterbrochener Kiihlkette importiert. Die Ldimmer
sind jiinger als 12 Monate und werden nach Gré8e, Gewicht
und Fettgehalt sortiert. Ca. 35 cm lang auf 8 Rippen
geschnitten (mit Filet).

957151

2xKG 1,25

Lamm Riickenstriange

Der Lammriicken auch Lammkarree, enthdlt das zarteste
Fleisch vom Lamm. Er liefert sowohl Lammkoteletts als auch
saftige Bratenstiicke. Die Lammer aus Neuseeland liefern ein
ausgezeichnetes Fleisch, da sie das ganze Jahr im Freien
verbringen.

987152

12 x GR 250

Lamm Filet

Das Filet ist ein Teilstiick vom Lendenkotelett vom Lamm. Das
ausgeloste Filet eignet sich zum Kurzbraten. Es passt
besonders gut als Fleischbeilage zu knackigen, griinen
Salaten.

987153

32x GR 125

Lamm Keule

Die Lammkeule ist auch als Lammkeule mit R6hrenknochen
bekannt. Sie wird aus der ganzen Lammkeule geschnitten,
wobei Lendenknochen, Kreuzbeinwirbel und die Haxe entfernt
wird. Das Fleisch eignet sich besonders zum braten.

987150

2x1,6 KG

Lamm Steakhiifte

Das Lamm wird auf dem ilippigen und natiirlichen Weideland
geziichtet. Es ist vielseitig einsetzbar. Saftiger und delikater
Geschmack

987157

12 x 170 GR

Lamm Hinterhaxen

Der Hinterhaxe mit Knochen wird von einer Keule mit Knochen
mit einem geraden Schnitt durch das Kniegelenk abgetrennt.

959122

6x GR 500




Neuseeland ist nicht nur fiir seine groBartige Natur berihmt,
sondern auch fiir eine fortschrittliche Landwirtschaft mit
weitlaufigen Weidearealen fiir die Tierzucht - ein gro3es Plus
auch bei der Hirschzucht. Sie erfolgt nach strengen
Qualitatskriterien - auf den Einsatz von Hormonen oder
Steroiden wird komplett verzichtet. Kein Wunder also, dass
Hirschfleisch aus Neuseeland gesund und bekémmlich ist.

Dariiber hinaus ist es fett-, cholesterin- und kalorienarm
und iberzeugt mit mild-aromatischem Geschmack.

Kombinieren Sie Vielfalt mit kulinarischer Kreativitat

Hirschfleischgerichte sollten auf keiner guten Speisekarte
fehlen!

Nicht nur aufgrund seines milden Geschmacks bietet
neuseeldndisches Hirschfleisch Ihnen als Koch kreativen
Spielraum. Auch dank seiner Vielseitigkeit lassen sich daraus
schon mit wenig Aufwand neben bekannten ebenso
ausgefallene wie leichte Gerichte zaubern.

Neuseelandisches Hirschfleisch eignet sich fiir Steaks vom
Grill ebenso wie fiir Medaillons, Ragouts oder Braten und
harmoniert mit jeder Kochrichtung. Da es keinen intensiven
Wildgeschmack besitzt, ist es sehr vielfiltig kombinierbar
und muss nicht erst mariniert werden, um sonst hdaufig
anhaftenden Hautgout abzuschwéachen.

Welche Vorteile hat neuseelandisches Hirschfleisch?




Hirschkrone mit Knochen 10 Rippen (Frenched
Racked)

Karree mit 10 Rippen, freigestellte geputzte Rippen ohne
Fettdeckel. Die Hirsche sind ca. 15-17 Monate alt. Ideal
zum Grillen,. Schmoren oder Braten.

975612

Ca. 1,4 KG

Hirschriickenstriange

Hirschriickenstrange sauber ausgeldst, ohne Einschnitte,
ohne Kette nur mit der Silberhaut. Zart und saftig im
geschmack.

975526

Ca. 2,25 KG

Hirsch Filet

Das Filet ist das beste Stiick aus dem Riicken mit ca. 450 gr.
und einer Ldange von 13 cm. Zarter Geschmack fiir den
verwohnten Gaumen. Ohne Einschnitte, ohne Kette, nur
mit der Silberhaut und das Fett sorgfaltig entfernt.
Vielseitig in der Anwendung .Zum Kurzbraten, Ideal zum
Grillen und fiir Fondue.

975631

Ca. 900 GR

Hirschkeule ohne Knochen 4er Schnitt.

Die Keulen stammen ausschlieBlich von Tieren, die in der
freien Natur artgerecht aufgezogen wurden. Das Fleisch
hat kaum Fett, ist besonders kalorienarm, reich an Eiweil3
und Vitaminen. Alle Teilstiicke sind einzeln vakumiert!

975415

2 x ca-5,5 KG

Hirsch Schulter

Knochenlose Hirschschulter in einem Stiick mit Bugstiick,
Schaufelstiick und falschem Filet.

975700

2xca.58KG




von Silver Fern Farms hat alle
Eigenschaften, die sich der Verbraucher wiinscht: es ist
geschmacksintensiv, feinfaserig, natiirlich mager und gesund. Die
Tiere werden artgerecht mit Gras gefiittert.

Die Tiere wachsen artgerecht, ganzjahrig in freier Natur auf
und fressen ausschlieBlich frisches Weidegras. Futterzusatze
sind in Neuseeland uniiblich. Antibiotika sowie Hormone zur
Wachstumsférderung sind verboten.

Auf den Wiesen in gemadaBigtem Klima mit ausreichend
Niederschlagen sind Diingemittel praktisch tiberfliissig. Die
unbelastete Natur ist ein Bonus Neuseelands, die isolierte
Insellage ein weiterer. So sind hier Falle gefdhrlicher,
ansteckender Tierkrankheiten unbekannt

RegelmafBlige Untersuchungen garantieren eine standige
Uberpriifung und Einhaltung der hohen Qualititsstandards. Fiir
den Endverbraucher ist damit sichergestellt, dass Fleisch aus
Neuseeland immer hochsten Qualitatsanforderungen entspricht
und dabei geschmackvoll und vor allem gesund ist.




Rind Filet -Das neuseeldndische
Bullenfilet ist in seiner Qualitiat duBerst
konstant und hochwertig. Die
Qualitatsmerkmale die sich positiv auf
den Geschmack auswirken finden sich
in der Marmorierung. Ein Klassiker:
das gegrillte Filetsteak.

920101

5x KG2

Rind Roastbeef -Das Roastbeef ist
schmal zugeschnitten. Dank seiner
Fettabdeckung bleibt es beim braten
schon saftig. Es werden nur Tiere
reiner Fleischrassen wie Agnus und
Hereford verwendet.

Gutes Preis-Leistungsverhaltnis. Ideal
fiir Tagliata oder als Steakfleisch.

920102

BxKG 4
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100% Made of New
Zealand!!

Purer Geschmack aus purer
Natur!!
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Qualitit erleben! Vivere la qualital

Worndle Interservice Sr1/GmbH
39100 Bozen/Bolzano — Via Einstein StralBe

Email- info@woerndleiservice.it Tel. 0471 553500 Fax 0471 553 501




